
Mettez en avant les produits locaux pour les fêtes !
Le Champ Commun

Compositions du Champ Commun
Nous proposons une gamme de composition faites des produits que 
vous trouvez toute l’année ainsi que des nouveautés :
- Paniers garnis
- Corbeilles de fruits de saison
- Plateaux de fruits secs
- Ballotins de chocolats 
- Coffrets cadeaux

Dans ce livret, nous vous proposons de commander une gamme de produits 
spécifiques pour les fêtes en plus des produits que vous pouvez trouver tout au 

long de l’année dans votre Garde Manger.

Vous trouverez également différents paniers et plateaux afin de garnir vos tables, 
ainsi que des coffrets cadeaux et ballotins de chocolats pour faire plaisir aux petits 

comme aux grands !



Nom : Prénom :

Téléphone:

Commande à préparer pour le :
À quelle heure :
Commande prise par : 

Plateaux de fruits secs et corbeilles de fruits frais

Plateaux de fromages 

Coffrets cadeaux 

Coffrets Auganaise 

Ballotins de chocolat 

Commande aux producteurs : 
Volailles 
Pains 

Pour toute question, n’hésitez pas à nous contacter
02 97 93 48 51 - legardemanger@lechampcommun.fr
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Plateaux de fruits secs

Corbeilles de fruits frais

Taille Prix Quantité

Petit 10€

Grand 15€

Plus une consigne de 5 € du plateau 
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Commentaires ou allergies :

Des préférences ?
Fruits secs

Fruits confits

Pâtes de fruits

Le Garde-Manger propose des compositions de fruits frais et de saison 
en fonction des arrivages. 

Commentaires ou préférences :

Prix

Nombre de personnes 



Plateaux de fromages

Nombre de 
personnes Prix

  

Quantité

Plateau Fromages «Local»*
- Camembert lait cru - l’Étable Ronde - Plélan  
- Chèvre - Boisbras - Campénéac
- Tomme de vache - Pigeon Blanc - Campénéac
- Tomme de vache - L’Hotier - Paimpont
- Tomme de brebis - Lait Berbis Broutay - La 
Croix Hélléan

4 personnes

6 personnes
 

10 personnes

16 €

25 € 

37€
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Nombre de 
personnes Prix

  

Quantité

Plateau Fromages «AOC»*
- Camembert au lait cru   
- Roquefort au lait cru
- Saint Félicien
- Saint Nectaire Laitier
- Morbier au lait cru

4 personnes

6 personnes
 

10 personne

12 €

20 €
 

27 €

Plus une consigne de 5 € du plateau 

Plus une consigne de 5 € du plateau 

Exemple : Plateau de fromage local - 6 personnes

*Composition des plateaux en fonction des stocks.
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Créez votre plateau de fromage

Camembert lait cru - l’Étable Ronde   
Chèvre - Boisbras, lequel 
Tomme de vache - Pigeon Blanc  
Tomme de vache - L’Hotier, laquelle 
Tomme de brebis - Lait Berbis Broutay 
Le Kampeneac
Le petit Pigeon
Tomme de vache - Étable ronde
Roquefort papillon bio 
Roquefort BF
Morbier au lait cru
Saint Félicien 
Saint Nectaire Laitier 
Camembert au lait cru 
Coulommiers
Tomme de l’Oust...

Prix des fromages + 5€ de conception + 5€ de consigne du plateau

Coût du plateau : 

Nombre de personnes 
Commentaires ou préférences :

Liste non exhaustive, n’hésitez pas à demander conseil ou s’inspirer des 
produits en rayon.



Coffrets cadeaux

Produits bio 

Produits locaux

Produits alimentaires sucrés 

Produits alimentaires salés 

Produits beauté 

Alcool fort, lequel

Bières belges

Café / thé / Tisane 

Vin / Cidre

Auganaise, laquelle

Jus de pomme du Champ Commun

Nous proposons toutes sortes de paniers 
garnis, vous pouvez choisir des paniers 
déjà créés dans l’épicerie ou bien les 
composer selon vos envies.

Quel budget ^?

Commentaires ou détails :
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Coffrets cadeaux Coffrets Auganaises

Nous produisons de la Fleur de Bière, un distillat de bière vieillit en fût de chêne.

Six bières différentes sont brassées dans nos locaux en 
utilisant une double fermentation : blonde, rousse, triple, 
brune, blanche et bière de Noël. Le tout, à partir de malts 
et d’houblons issus de l’agriculture biologique.

Choix du coffret
2 bières

3 bières 

4 bières 

10€
15€
20€

Choix des bières
Blonde

Bière de Noël

Brune

Triple

Rousse

Peu importe

Fleur de Bière 29,92€

Commentaires ou détails :

76

Verre auganaise 4,10€
Vous pouvez aussi offrir un verre d’Auganaise



Ballotins de chocolat
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Créez votre ballotin de chocolat

Ces chocolats, sont fabriqués sans huile de palme sont élaborés par un 
artisan torréfacteur-chocolatier en Vendée. 

Vous pouvez les choisir à l’unité, ou en ballotins de 9, 12, 24 ou 32 pièces. 

9 chocolats

12 chocolats 

24 chocolats 

32 chocolats

5,40€
7,20€

0,60€ pièce

14,20€
19,20€

Noir

Alcool

Lait

Fruits

Commentaires ou détails :

Noir café

Noir caramel fleur de sel

Noir noix de Coco

Noir Menthe

Noir Framboise

Noir Cassis

Noir ganache Rhum

Noir praliné amande

Noir praliné noisette

Notez le nombre de chocolat de chaque sorte que vous souhaitez.

Noir praliné noisette sésame

Noir praliné noisette fleur de sel 

Noir caramel Framboise 

Lait noix de Coco 

Lait café 

Lait praliné amande 

Lait praliné noisette 

Lait praliné noisette sésame

Lait praliné noisette fleur de sel 

Ou laissez nous le créer



Commandes aux producteurs

Produits Prix au kilo Quantité
  

Produits Prix au kilo Quantité

Poulet 8,88 € /kg Chapon 14,42 € /kg

Pintade 9,54 € /kg Dinde 13,40 € /kg

Canard 10,62 € /kg Pintade Chaponnée 14,33 € /kg

Volailles Guillieroises
Volailles plein air labélisées « Bleu-Blanc-Cœur » à Guilliers (56)
Jour de réception - passer votre commande quatre jours avant le jour de réception)

Vendredi 20 Vendredi 27Ou
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Produits Prix au kilo Quantité
  

Produits Prix au kilo Quantité

Pain Semi-Complet 5,30 € /kg Pain Petit Épeautre 9,18 € /kg

Pain Blanc T65 5,30 € /kg Produits Prix à la 
pièce Quantité

Pain Complet T150 5,30 € /kg Baguette 1,40 €

Pain Campagne 5,85 € /kg Pain Long 1,90 €

Pain Graines 6,45 € /kg Brioche au Levain 3,65 €

Maison Ruaud
Boulanger – sylviculteur labélisé « bio » à Mauron (56)
Livraison tous les vendredis et dimanches, commande à passer 4 jours avant la 
date de livraison. 



Produits Prix au kilo Quantité
  

Produits Prix à la 
pièce Quantité

Pain Semi-Complet 5,10 € /kg Toast nature 400g 3,10 €

Pain au Sarrasin 9,75 € /kg Toast sésame 400g 4,10 €

Produits Prix à la 
pièce Quantité Toast Raisin 400g 4,10 €

Pain aux Noix 500g 4,15 € Toast Noix 400g 4,10 €

Pain au Lin 500g 4,15 € Toast Lin 400g 4,10 €

Pain au Lait Ribot 3,94 € Pain brioché nature 
500g 4,80 €

Pain aux raisins 500g 4,15 € Pain brioché Chocolat 
500g 5,40 €

Pain Paysan 500g 
(50% sarrasin, 50% blé) 4,70 € Pain brioché Raisin 

500g 5,40 €

Pain brioché Lin 500g 5,40 € Pain brioché Sésame 
500g 5,40 €

La Grange Paysanne
Paysanne boulangère labélisée « Bio » à Lannouée (56)

Pour réception le vendredi 20 décembre passez commande avant le mardi 17 
décembre (12h) 

Produits Prix au kilo Quantité
  

Produits Prix au kilo Quantité

Pain céréales 5,91 € /kg Pain au Lin 5,91 € /kg

Pain Courges 
Tournesol 5,91 € /kg Pain aux Noix 7,63 € /kg

Boulangerie Lembas
Boulanger labélisé « Bio » et « Collège Culinaire de France » à Guilliers (56)

Pour réception le vendredi 20 décembre passez commande avant le mardi 17 décembre
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Produits Prix au kilo Quantité
  

Produits Prix à la 
pièce Quantité

Pain Semi-Complet 4,80 € /kg Sablés apéro 250g 4,60 €

Pain Campagne 4,90 € /kg Pain de mie 500g 3,65 €

Pain Raisin Noisette 7,22 € /kg Pain de mie figues 500g 4,33 €

Pain Noix 7,22 € /kg Brioche nature 400g 3,65 €

Pain Graines 7,22 € /kg Brioche Chocolat 400g 4,05 €

Pain Pavot 7,22 € /kg Brioche orange 
chocolat 400g 5,21 €

Pain Figues 7,22 € /kg Brioche Roulée 
cannelle 400g 5,21 €

Produits Prix à la 
pièce Quantité Brioche chocolat blanc 

400g 5,21 €

Pain Seigle-Citron 
400g 3,83 € Briochette nature 1,50 €

Pain burger 1,10 € Briochette chocolat 1,80 €

La Mie qui Chante
Paysanne boulangère labélisée « Bio » à Guer (56)
Livraison le vendredi 20, mardi 24. Passer commande 4 jours avant la date de 
livraison 

Produits Prix au kilo Quantité
  

Produits Prix au kilo Quantité

Pain Semi-Complet 5,35 € /kg Pain au seigle 7,10 € /kg

Pain Graines 5,80 € /kg Pain Sésame Lin 5,80 € /kg

Pain aux raisins 5,80 € /kg

Ferme aux pains
Paysanne boulangère labélisée en conversion « Bio » à Ploërmel (56)
Livraison le 27 décembre, le 31 décembre et le 3 janvier. Passez commande 4 jours 
avant la date
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Toutes les activités du Champ Commun peuvent faire l’objet d’un bon cadeau 
(nuitée à l’auberge, restauration, coffret cadeau à l’épicerie ou les trois !).

Pour tout renseignement : 02 97 93 48 51.

Du lundi au samedi de 8h à 20h 
Samedi de 9h à 20h

Le dimanche de 9h à 13h
Fermé le jeudi 

Coopérative le Champ Commun
1 Rue du Clos Bily 56800

02 97 93 48 51
www.lechampcommun.fr

À Augan


